
dla wszystkich, którzy szukają
przestrzeni na konferencje, coworking,
spotkania osobiste, teambuilding oraz
zajęcia szkolne.

Oferta



Pojemność w Slovanie
Zakwaterowanie
34 pokoje / 90 łóżek

Restauracja
88 miejsc

Taras
116 miejsc

Parking
15 miejsc przy obiekcie

|auna
pryɯƏɎȇƏ Ƴo 4 osób VasaŖe



Teatralny
90 miejsc

Szkolny
50 miejsc

Kształcie „U”
30 miejsc

Bankietowy
30 miejsc

konferencje
kolacje firmowe
teambuildingi

imprezy
wesela
seminaria

Zastosowanie
projektor i ekran
flipchart
szybkie Wi-Fi

Wyposażenie

Sala Ripper



Sala konferencyjna – salonek

Szkoła
12 miejsc

“U”
12 miejsc

Blok
12 miejsc

konferencje
spotkania
seminaria

teambuildingi
prywatne kolacje
degustacje

Zastosowanie
TV bezprzewodowe
szybkie Wi-Fi
flipchart

Wyposażenie



W przypadku zamówienia całodniowego pakietu
gastronomicznego nie naliczamy opłaty za wynajem sali.

Wynajem
Sala Ripper

pół dnia (maks. 4 h)

cały dzień (ponad 4 h)

5.000 Kč

8.000 Kč

Salonek

4.000 Kč

6.000 Kč



Przerwy kawowe

Classic

170,-

Premium1�0,-

słodkie wypieki
40 g/szt.
rolada jabłkowa, korona nadziewana
malinami lub wanilią, warkocz z
orzechami pekan, ślimak cynamonowy

wytrawne wypieki
40 g/szt.
rogalik z ricottą i szpinakiem, rogalik 
z mozzarellą i pomidorami, rogalik
serowy nadziewany

świeże owoce
napoje bezalk.
napoje gorące

Komfort
kanapki bankietowe
wybór 1 szt./ 100 g
szynkowy, salami, serowy, warzywny

słodkie wypieki
40 g/szt.
rolada jabłkowa, korona nadziewana
malinami lub wanilią, warkocz z
orzechami pekan, ślimak cynamonowy

świeże owoce
napoje bezalk.
napoje gorące

kanapki bankietowe
wybór 1 szt./ 100 g
szynkowy, salami, serowy, warzywny

słodkie wypieki
40 g/szt.
patrz oferta klasyk

wytrawne wypieki
40 g/szt.
patrz oferta klasyk

świeże owoce
napoje bezalk.
napoje gorące

1�0,-

Podane ceny są za osobǏ i zawierają VAT.
 Oferta obowiązuje dla minimum 15 osób.



600gRaut menu

Podane ceny są za osobę i zawierają VAT.
 Oferta obowiązuje dla minimum 15 osób.

Premium Gourmet
zimne

tatar woȄowy, póȄmisek wędlin, póȄmisek
serów, saȄatka warzywna, mini mozzarella z
pomidorkami cherry, pieczywo

ciepȄe

polędwiczka wieprzowa z sosem
musztardowym, pierɁ kurczaka w sosie
kurkowym, ȄosoɁ z dipem koperkowym,
grillowane warzywa, ziemniaki grenaille,
fasolka szparagowa

dezerty

ciasto czekoladowe, strudel jabȄkowy,
Ɂwieʂe owoce

Tradycyjny Gourmet
zimne

póȄmisek wędlin i serów, faszerowane
pomidory, ogórki, papryki, jajka z kawiorem,
saȄatki warzywna i ziemniaczana, pieczywo

ciepȄe

mini sznycle, roladki z kurczaka z sosem z
suszonych pomidorów, gulasz woȄowy,
kuskus warzywny, pieczone ziemniaki
grenaille z zioȄami

desery

ciasto czekoladowe, strudel jabȄkowy,
Ɂwieʂe owoce

�����
600g

6����
600g



Menu 1
rosół wołowy

 sznycel z kurczaka, sałatka ziemniaczana

Set menu

395,-

bruschetta z prosciutto i mozzarellą 
z pistacjowym dressingiem

 konfitowane policzki wołowe w winie,
puree z selera

Menu 3
Menu 4

gratinowany ser kozi z pieczonymi 
pomidorami, bazylią i grillowanym chlebem

grillowany stek cielęcy, ziemniaki grenaille z
czosnkiem, sos pieprzowy

 
tiramisu z sosem kawowo-kakaowym 55�,-

Podane ceny są za osobę i zawierają VAT.
 Oferta obowiązuje dla minimum 15 osób.

395,-
Menu 2

kulajda – zupa z grzybami, 
ziemniakami i jajkiem

 grillowany łosoś z glazurowanymi
warzywami i sosem imbirowym

��5,-



Drink powitalny
prosecco Treviso DOC

Pakiet 3 napojów
piwo 0,5 l
wino 0,1 l
nepoje bezalk.

125,-

�5,-

Napoje na czas
piwo 0,5 l
wino 0,1 l
nepoje bezalk.

Wg konsumpcji
ceny z karty napojów

1 godzina 3 godziny

2 godziny
1��,- 52�,-

���,-

Podane ceny są za osobę i zawierają VAT.
 Oferta obowiązuje dla minimum 15 osób.

Pakiety napojów


