HOTEL

X @ -
2Ny y T o A PuS
7 oS e
= =

\WZ

Pansky
dum @ \ - <
i HOTEL PANS]{Y DUM BLOVICE
NABIDKA POLEDNIHO MENU 27.4. - 1.5.2026

N/

- S=

—

N

Pokrmy obsahuiji alergeny. Informaci o vyskytu konkrétnich alergent v pokrmu zadejte u obsluhy.

PONDELI

Polévka: Zampionovy krém 40),-
Polovicni polévka 25,-
1. 150¢g Plec po zbojnicku, kynuty knedlik 1359.-
2. 150¢ Kureci smés na Cerveném kari, jasminova ryze 135,-
3. 150¢g Fazolove lusky na kyselo, grilovana klobasa, pecivo 135,-
4.250g Bramborove noky s rajcatovou omackou a syrem 149, -
5. 200¢g Pecena krkovice na pepri, hranolky 169.-

~ TIP KUCHARE: 200¢g Grilovany filet z Tilapie, ope¢eny brambor s bylinkovym maslem
| a citronovou majonézou  205,-
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Polévka: Frankfurtska special (se smetanou) 40,-
Polovi¢ni polévka 25,-
1. 150¢ Veprovy perklet, kynuty knedlik 159,-
2. 150g Veprova jatra na ¢erném pivu, jasminova ryze 155,-
3. 250¢ Zapecene brambory s uzenym masem, okurka 149,-

4.250¢ Spagety Puttanesca (olivy,rajcata,sardelka,Cesnek,chilli, bylinky) 155, -

5. 200¢g Kureci steak marinovany v kefiru se Salvéji, opeCeny brambor, tatarka 169,-

TIP KUCHARE: 200¢g Grilovany filet z Tilapie, ope¢eny brambor s bylinkovym maslem
a citronovou majonezou  205,-,

STREDA
Polévka: Kureci vyvar se zeleninou, masem a celestynskymi nudlemi
Polovicni polévka
1. 150¢g Peceny bucek, Spenat, bramborovy knedlik 159,-
2. Y4 Kure po myslivecku, jasminova ryze 1359,
3. 150g Maso dvou barev (veprove, kureci), Stouchany brambor 135,-
4. 250¢g Cerstvé $pecle po Tyrolsku (slanina,klobasa,cibule) 135,-
5. 200g Kureci medailonky s liSkovym ragii, hranolky 169.-

TIP KUCHARE: 200g Grilovany filet z Tilapie, ope¢eny brambor s bylinkovym maslem
a citronovou majonézou  205,-
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HOTEL PANSKY DUM BLOVICE
NABIDKA POLEDNIHO MENU 30.4. - 1.5.2026
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Pokrmy obsahuji alergeny. Informaci o vyskytu konkrétnich alergenu v pokrmu Zadejte u obsluhy.

CTVRTEK
Polévka: Gulasova 49,-
Polovicni polévka 30,-
1. 150¢ Hamburska plec, kynuty knedlik 1359,-
2. 150¢ Veprovy platek po milansku, téstoviny 1359,-
3. 200g Dabelské buity na pivu, pedivo 155,-
4.250¢ Tagliatelle s houbami a medvédim ¢esnekem 149,-

5. 250¢g ,,Pansky“ burger s trhanym veprovym masem, nasi bulkou,
steakové hranolky, ¢esnekovy dip 189,-
TIP KUCHARE: 200¢ Grilovany filet z Tilapie, ope¢eny brambor s bylinkovym maslem
a c1tr0n0v0u majonezou 2035,-
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PATEK

Polévka: Hovézi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi 40,-

Polovicni polévka 25,-
1. 150g Smazeny veprovy rizek, Stouchany brambor 135,-
2. 150¢g Smazeny kureci rizek, Sfouchany brambor 1355,-
3. 150¢ Pecena krkovice na cesneku, zeli, mix knedliku 159, -
4. 150¢g Zabijackovy gulas, mix knedliku 1359,-
5. 150g Hovézi rosSténa na slanin€, jasminova ryze 189,-
6. 200¢g Kureci steak s jemnou peprovou omackou, americky brambor 169,-

TIP KUCHARE: 200¢g Grilovany filet z Tilapie, ope¢eny brambor s bylinkovym maslem

a citronovou majonézou

Objednavky na tel:371 594 796
www.pansky-dum.cz
email: pansky.dum@email.cz
FB: Hotel Pansky diim Blovice




	HOTEL PANSKÝ DŮM BLOVICE
	NABÍDKA POLEDNÍHO MENU 27.4. - 1.5.2026
	PONDĚLÍ
	Polévka: Žampiónový krém                                                                                                        40,- Poloviční polévka                                                                                                                           25,- 1. 150g Plec po zbojnicku, kynutý knedlík                                                                            159,- 2. 150g Kuřecí směs na červeném kari, jasmínová rýže                                                     155,- 3. 150g Fazolové lusky na kyselo, grilovaná klobása, pečivo                                          155,- 4. 250g  Bramborové noky s rajčatovou omáčkou a sýrem                                                149, - 5. 200g Pečená krkovice na pepři, hranolky                                                                         169,- TIP KUCHAŘE: 200g Grilovaný filet z Tilápie, opečený brambor s bylinkovým máslem                                                                                                       a citronovou majonézou        205,-
	ÚTERÝ  Polévka: Frankfurtská speciál (se smetanou)                                                                  40,- Poloviční polévka                                                                                                                         25,- 1. 150g Vepřový perklet, kynutý knedlík                                                                              159,- 2. 150g Vepřová játra na černém pivu, jasmínová rýže                                                   155,- 3. 250g Zapečené brambory s uzeným masem, okurka                                                    149,- 4. 250g Špagety Puttanesca (olivy,rajčata,sardelka,česnek,chilli, bylinky)             155, - 5. 200g Kuřecí steak marinovaný v kefíru se šalvějí, opečený brambor, tatarka     169,- TIP KUCHAŘE: 200g Grilovaný filet z Tilápie, opečený brambor s bylinkovým máslem                                                                                                    a citronovou majonézou        205,-
	STŘEDA  Polévka: Kuřecí vývar se zeleninou, masem a celestýnskými nudlemi                         40,- Poloviční polévka                                                                                                                        25,- 1. 150g Pečený bůček, špenát, bramborový knedlík                                                        159,- 2.  ¼      Kuře po myslivecku, jasmínová rýže                                                                     159, 3. 150g Maso dvou barev (vepřové, kuřecí), šťouchaný brambor                                155,- 4. 250g Čerstvé špecle po Tyrolsku (slanina,klobása,cibule)                                       155,-                           5. 200g Kuřecí medailonky s liškovým ragů, hranolky                                                      169,- TIP KUCHAŘE: 200g Grilovaný filet z Tilápie, opečený brambor s bylinkovým máslem                                                                                                     a citronovou majonézou         205,-


	HOTEL PANSKÝ DŮM BLOVICE
	NABÍDKA POLEDNÍHO MENU 30.4. - 1.5.2026
	Pokrmy obsahují alergeny. Informaci o výskytu konkrétních alergenů v pokrmu žádejte u obsluhy.
	ČTVRTEK Polévka: Gulášová                                                                                                                     49,- Poloviční polévka                                                                                                                       30,-               1. 150g Hamburská plec, kynutý knedlík                                                                          159,-  2. 150g Vepřový plátek po milánsku, těstoviny                                                               159,- 3. 200g Ďábelské buřty na pivu, pečivo                                                                             155,- 4. 250g Tagliatelle s houbami a medvědím česnekem                                                   149,- 5. 250g „Panský“ burger s trhaným vepřovým masem, naší bulkou,                                                                         steakové hranolky, česnekový dip               189,-  TIP KUCHAŘE: 200g Grilovaný filet z Tilápie, opečený brambor s bylinkovým máslem                                                                                           a citronovou majonézou              205,-

	DNES OD 18:00 MÁJOVÝ VEČER                         PEČENÉ SELE NA ROŽNI, POCHUTINY Z GRILU                                                           ŽIVÁ MUZIKA
	PÁTEK Polévka: Hovězí vývar se zeleninou a játrovou rýží                                                        40,- Poloviční polévka                                                                                                                        25,-  1. 150g Smažený vepřový řízek, šťouchaný brambor                                                      155,-  2. 150g Smažený kuřecí řízek, šťouchaný brambor                                                         155,- 3. 150g Pečená krkovice na česneku, zelí, mix knedlíků                                                159,- 4. 150g Zabijačkový guláš, mix knedlíků                                                                           159,- 5. 150g Hovězí roštěná na slanině, jasmínová rýže                                                         189,- 6. 200g Kuřecí steak s jemnou pepřovou omáčkou, americký brambor                    169,- TIP KUCHAŘE: 200g Grilovaný filet z Tilápie, opečený brambor s bylinkovým máslem                                                                                        a citronovou majonézou                   205,-



