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OLOHOULG HOTEL SENIMO

Celotydenni minutkova a pro .tyn

Alergeny
1a,3,7,9 150 ¢ Rizeéky z veprové panenky, $touchané brambory,
okurkovy salat 229 Ké
PONDELI 9. Ginor Svatek slavi Apolena
Alergeny Polévka NENI souédsti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Krupicova polévka se zeleninou 30 K¢
1a,3,7 150 g Kufeci prsa zapeena hermelinem, bramborové hranolky 169 K¢
1a,3,7 150 g Madarska vepfova kyta s leCem, knedliky kynuté 145 Ké
1abc,3,4,7 150 g Rybi filé na masle, brambory vafené, michany zeleninovy salatek 155 K¢
1a,7,9 400 g Téstovinovy salat s kufecim masem, zeleninou a dresinkem 139 Ké
UTERY 10. unor Svatek slavi Mojmir
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar s jatrovou ryzi a zeleninou 30 Ké
1a,7 120 g Spanélsky ptagek z hovézi kyty, dusena ryze 169 K¢
1abc,3,7 150 g SmaZené kufeci nugety s bylinkami, brambory Stouchané 149 K¢
1a 350 g Kovbojské fazole s grilovanou klobasou a restovanou cibulkou, chléb 145 K¢
1a,3,4,7,9 330 g Zeleninovy salat s tunakem, vejci a olivovym olejem, opecené toasty 145 K¢
STREDA 11. unor Svatek slavi Bozena / Dezider
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,7,10 0,3 | Zelna polévka bila se smetanou, bramborami a uzeninou 40 K¢
1a 150 g Smazeny syrovy mix (eidam, niva, hermelin), vafeny brambor, tatarska omacka 169 K¢é
1a,7,9 150 g Kufeci kousky po seCuansku, ryze dusena 149 K¢
1a,3,7 150 g Moravsky veprovy vrabec, Spenat duseny, brambory varené 159 Ké
1a,3,7 350 g Zemlovka s jablky, tvarohem, cukrem a maslem 129 K¢é
CTVRTEK 12. Gnor Svatek slavi Slavéna / Slavka
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,9 0,3 | Drlbezi vyvar s masem, tarhoni a pérkem 30 K¢
12,7 150 g Steak z veprové kotlety, sazené vejce, smetanové brambory 159 Ké
1a,3,7 150 g Pstrosi vejce z mletého masa, bramborova kase, steril.okurek 155 K¢é
1a 200 g Veprova jatra na cibulce a slaniné, ryZe Sunkova 135 K¢é
1a,3,7 1 ks Bramborak plnény restovanym zelim se slaninou, uzenym masem a cibulkou 135 K¢é
PATEK 13. anor Svatek slavi Vénceslav / Vénceslava
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,7,9 0,3 | Rajc¢atova polévka se zakysanou smetanou a vio¢kami 35 K¢
1a,7 150 g Medailonky z vepf.panenky se Sipkovou omackou, domaci Spekové knedliky 165 K¢
1abe,3,7 150 g SmaZena vepfova kyta, bramborovy salat 149 K¢
1a 250 g Kufeci stehno pecené s bylinkami, ryZze dusSend, zelny salat s kienem 145 K¢
1a,3,7 350 g Noky se zeleninou a smetanou gratinované uzenym syrem 119 Ké

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.
Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.
Pfejeme dobrou chut’ a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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