
 

        VORSPEISEN: 
       GRATINIERTER ZIEGENKÄSE 
        Mühlenhonig, bunter Bete Salat………………………………………….………18 Euro 

 

       VITELLO TONATO 
        Kapernäpfel, Wildkräutersalat………………………………………………..…21,50 Euro 

 

       BUNTER SALAT DER SAISON 
        Eingelegtes Gemüse, Kerne & Nüsse 
        wahlweise mit Himbeervinaigrette oder Hausdressing……………..12,50 Euro 
       -mit Fischfilets+18 Euro 
        mit gebratenen Steakstreifen+18 Euro 
        mit gegrillten argentinischen Wildfang Rotgarnelen+ 18 Euro 

 

        SUPPE: 
        BOUILLABAISSE 
        mit Jakobsmuscheln, Venusmuscheln, Queller & Sauce Rouille…………19,50 Euro 

 

        FISCH: 
        FISCH DES TAGES 
         Blattspinat, Kartoffelpüree, Schnittlauchöl…………………………………………32,00 Euro 

 

        FLEISCH 
        KALBS-CURRYWURST 
         Hausgemachte Currysauce, belgische Pommes, hausgemachte Mayonnaise……16,50 Euro 

 

        WIENER SCHNITZEL 
          Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Limette & Anchovi……………….…………36 Euro 

 

         RINDERFILET 
          Trüffeljus, Leipziger Allerlei, Kartoffelpüree, Krustentiersud………………………49 Euro 

 

         VEGETARISCH 
          Vegane Currywurst mit Mumbai Curry, belgischen Pommes & veganer Mayonnaise……12 Euro 

 

         PASTA 
          Linguine aglio, olio e Peperoncino……………………………………………….……17 Euro 
         -mit gebratenen Steakstreifen (ca. 160g)+18 Euro 
         -mit gegrillten argentinischen Wildfang Rotgarnelen+18 Euro 

 

          DESSERT 
         MÜLLER‘S KAISERSCHMARRN 
           Gariguette Erdbeeren, Joghurteis…………………………………………..……13,50 Euro 

          KÄSEAUSWAHL 
          Sauerteigbrot, Feigensenf…………………………………………………………………18 Euro 

         CRÈME BRÛLÉE VON DER TAHITI 
           Vanille, Madagaskar Vanilleeis, Rhabarber15,50 Euro 
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