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PREJEME DOBROU CHUT!
SEZNAM ALERGENU NA VYZADANI U OBSLUHY



PREDKRMY

TARTALETKA S REPNOU RICOTTOU, MALINOVY GEL

Jemna péna z ricotty a pecdené cervené fepy v kiehké tartaletce,
doplnéna svézim malinovym gelem. 100 g
Alergeny: 1;3;7
165 K¢

NAMI NAMICHANY HOVEZI TATARAK S OKURKOVYM
GELEM, DIJONSKA MAJONEZA, CESNEK A 4KS TOPINEK

Vybérové hovézi maso s jemnym okurkovym gelem, smazenymi
capary a dijonskou majonézou. 100g

Alergeny: 1:3;10

235 K¢

POLEVKA

SLEPICI VYVAR S KORENOVOU ZELENINOU, TRHANYM
MASEM A DOMACIMI CELESTYNSKYMI NUDLEM]I

Silny, dlouho tazeny slepi¢i vyvar zdobeny ¢erstvou kudrnkou.

330ml
Alergeny: 1;3;9

85 K¢

POLEVKA DLE DENNI NABIDKY

180 ml 35K¢ / 330 ml 65 K¢
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SALATY

LISTOVY SALAT S GRILOVANYM HERMELINEM,
MALINOVY VINAIGRETTE

Mix ¢erstvych salata, fepné listy, fedkvicky a mrkvové julienne,

doplnéné gri]ovan)'lm hermelinem marinovanym v by]in](éch,

malinovym vinaigrettem a kfupavym bagetovym chipsem. 350 g

Alergeny: 1;7
245 K¢

CAESAR SALAT S KURECIM MASEM, SLANINOU
A KRUTONY, ZDOBENY PARMAZANEM

Krémovy caesar saldat s naloupanym parmazanem. 350¢

Alergeny: 1;3;7;10

265 K¢

MALY LISTOVY SALAT S CERSTVOU ZELENINOU

Lehky mix listovych saldati s ¢erstvou zeleninou a jemnym
dresinkem. 200 ¢
Alergeny: 10

105 K¢

CESKA KLASIKA

SVICKOVA NA SMETANE S DOMACIM KARLOVARSKYM

KNEDLIKEM, BRUSINKAMI A SLEHACKOU

Hvézda nasi kuchyné dotazend karlovarskym knedlikem. 150¢g
Alergeny: 1;3;7;9;510

265 K¢
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CESKA KLASIKA

SMAZENY KURECI PRSNI RIZEK S CITRONEM A
TRHANYM SALATKEM

Ceska klasika v na&i doméci strouhance. 200¢g

Alergeny: 1;3

245 K¢

SMAZENY VEPROVY RIZEK Z KOTLETY S KYSELOU
OKURKOU A TRHANYM SALATKEM

Ceska klasika v na&i doméaci strouhance. 200¢g

Alergeny: ],3

245 K¢

SMAZENY SYR GOUDA V KRUPAVE STROUHANCE
S NASI{ DOMACI TATARSKOU OMACKOU
A PRILOHOU DLE VYBERU

Alergeny: 1;3;7;10

255 K¢

Doporucend priloha ke smazenym pokrmim v cené:
Hranolky / Vafené brambory /
Mackané brambory s cibulkou
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HLAVNIi CHODY

KREMOVE GNOCCHI S KURECIM MASEM, SUSENA
RAJCATA, PARMAZAN

Jemné bramborové gnocchi v krémové omadce s kufecim masem,

susenymi rajcaty a ¢cesnekem, zakonc¢ené hoblinkami parmazanu.

350 g
A]ergeny: 1,37

259 K¢

GNOCCHI S BAZALKOVO-RUKOLOVYM PESTEM A
PARMAZANEM

Lehl(é varianta bramborovych gnocchi S aromatic]()'/m pestem z

bazalky a rukoly, doplnéna hoblinkami parmazanu. 300 g
Alergeny: 1;3;7;8

229 K¢

KURECI SUPREME S VISNOVYM DEMI-GLACE

Stavnaté kufeci prso s kuzi, visnova omacka, maslova karotka a
mackané brambory. 220 g
Alergeny: 7;9

365 K¢

CANDAT V PANKO KRUSTE

Kfupavy candat s ]iStOV);m saldtem s Fenyklem a pomerancem,

citronova ricotta. 180 g

Alergeny: 1:3;4;7

365 K¢




GRILOVANE KACHNI PRSO SOUS-VIDE, PYRE Z
CERVENEHO ZELI, KARLOVARSKY KNEDLIK, KACHNI
DEMI-GLACE

Stavnaté kachni prso sous-vide s kar]ovarsk)'/m knedlikem
a kachni demi-glace. 200 ¢
Alergeny: 1;3;7;9

339 K¢

GRILOVANA VEPROVA PANENKA SOUS-VIDE,
SVESTKOVA OMACKA, STOUCHANE BRAMBORY

Kfehkd veprova panenka pripravovand metodou sous-vide,
podivana se sladko-kyselou svestkovou omackou a poctivymi
stouchanymi bramborami. 200 g

A]ergeny: 7

329 K¢

VEPROVY T-BONE STEAK

gfavnat); steak z veproveé kotlety s kosti, bylinkové méslo,
petrielovy o]ej, pecena brambora s paiitkovym tvarohem a
smazenou cibulkou. 300 g
Alergeny: 7

365 K¢

HOVEZI RUMP STEAK Z KVETOVE SPICKY

Grilovany steak z hovézi kvétové spicky s peprovou omackou s
konakem a steakovymi hranolkami s rozmarynem. 250 ¢

Alergeny: 7

465 K¢

Vi



VII

DETSKA JiDLA

SVICKOVA NA SMETANE S DOMACIM HOUSKOVYM
KNEDLIKEM

Hvézda nasi kuchyné s domacim houskovym knedlikem. 75¢

Alergeny: 1;3;7;9;10
149 K¢

SMAZENY KURECI RIZEK S BRAMBOREM/HRANOLKAMI,
KECUP

Ceska klasika s nasi domaci strouhankou i pro nejmensi. 100g

Alergeny: 1;3
149 K¢
PRIRODNI KURECI PLATEK S
BRAMBOREM/HRANOLKAMI, KECUP
100g

149 K¢

GNOCCHI V KREMOVE OMACCE S PARMAZANEM

Jemné gnocchi v krémové omacéce s hoblinkami parmazanu. 250 ¢

Alergeny: ],7

139 K¢

Za détské nebo poloviéni porce Gétujeme 70 % z ceny jidla.




DEZERTY

DOMACI PALACINKA S VANILKOU A BOURBONEM,
COKOLADA, OVOCE, SORBET

Nadychana pala¢inka s jemnym nadechem vanilky a bourbonu,

doplnénd ¢okolddou, ¢erstvym ovocem a sorbetem dle denni

nabidky. 150 ¢
Alergeny: 1;3;7

109 Ke¢

COKOLADOVY FONDAN, VANILKOVA ZMRZLINA,
MATOVY GEL, SLEHACKA

Teply ¢okolddovy fondan s tekutym stiedem, podavany s

vanilkovou zmrzlinou, svéziim matovym gelem a slehackou. 120 ¢

A]ergeny: 1:3;7

119 K¢

PRILOHY

HRANOLKY / KROKETY

200g 49 K¢

VARENE BRAMBORY S MASLEM A PETRZELKOU
Alergeny: 7

200g 45 Ke

MACKANE BRAMBORY SE SMAZENOU CIBULKOU
Alergeny: 7

200g 49 K¢
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