MULLERS

by Nelson Miller ——

STARTER

POrtION JOPAAN OlIVEN ...ttt et e e nes e ..12,00
Kalbsleberpate mit Mandelcreme und Portwein-Karamell-Apfeln (7,8).......cccccooeveeeeceeeceneeeiirns 8,50
ANTIPASTE GEIMUSE..........ooviiiieiiii ettt sttt be st beeebeses s ete e sbese b sene ..6,50
ZUSBEZICRES BrOT (1).....cuceieiee ettt ettt ettt et na et e s ens e e e @.4,50
VORSPEISE

Rinder-Tatar mit geréstetem Sauerteigbrot, gebackenem Ei & Pfliicksalat (1,3,7,10).................. 23,50
Rote Beete Carpaccio mit gebratenen Pilzen, Rucola und Parmesan (1,7,10)........cccccevveirerrnennnn. 21,50

Bunter Salat der Saison mit eingelegtem Gemise, Kernen & Niissen
wahlweise mit Himbeervinaigrette oder unserem Hausdressing (6,7,10)........cc.ccecviererereerresnennn. 14,50

o Mt FISCATIIET (4,6,7,10).....eeceeeeeeeeeeeeee ettt
» mit gebratenen Steakstreifen (6,7,10)........cc.ccciiieiiieiiiiiceeee e
« mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen (2,6,7,10)..

PASTA / VEGETARISCH / VEGAN
Gegrillter Sellerie mit Ratatouille-Gemuse, Kartoffelgratin & Veggie Jus (7,8,9,10).....c.cccccceevvveveereuennn. ® 24,50

Safran-Risotto mit ofengertdstetem Fenchel, Rucola und Pinienkernen (7,8,9).....cccccoovvcvrvcieieveveenencns @ 24,50

Vegane Currywurst mit Mumbai Curry, belgischen Pommes & veganer Mayonnaise (6,9,k,10)...... .14,00

Linguine aglio, 0lio @ PePeronCine (1,3,7).......ccccoviiiiiiiiiiiie ettt @ .21,00
o mit gebratenen STEAKSII@IFEN (1,3,7).......cviiiiiciiieie ettt +19,00

» mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen (1,2,3,7) .....ccccooiinininnciene e +19,00

o mit gebratenen PFIffErliNGEN (7)..........ooiii s +10,00
FLEISCH

T- Bone Steak mit Buttergemuise und einer Beilage nach Wahl (7,9,10).......ccccocooiivieinieiiee e 59,00
Roastbeef mit Buttergemuse und einer Beilage nach Wahl (7,9,10)........cccveeivioiiierieeieiee e 46,00
Bison mit Buttergemuse und einer Beilage nach Wah! (7,9,10).....ccc.iiiiiiiiiieiiieeeee et 59,00

+ mit Krduterbutter (7,10)

Gebratener Lammriicken mit Ratatouille-Gemuse & Kartoffelgratin (7,8).......cccccoeivieveveeeeriesceiee e 38,00
GruB aus Thailand — Thunfisch . . ) i ) )
in Sesam gebraten, mit Wakame Nudelsalat & Sesameis (1,3,4,6,7,8,11).....ooueveeeveemeesrrsreoreennen 24,50 Rinderfilet mit Portwein-Schalotten, grinem Spargel & Stfkartoffel (7,9,10) 49,00
Caesar Salat mit gegrilltem Hahnchen, Speck und Krauter-Croutons (1,3,4,10)........ccccccevevevennnn. 19,90 BShmisches Rinderfilet ,Svickova® mit Karlsbader Knodel & Wurzelgemuse-Rahmsauce (1,3,7,9,10)....38,90
Burrata vom Biiffel auf Salat von alten Tomatensorten mit Basilikumeis (7,20)......ccc.ccccovurreue.n. 21,90 Thiringer Currywurst mit hausgemachter Currysauce, belgischen Pommes & Mayonnaise (3,10,9).......19,50
Wiener Schnitzel ,Miillers Art“ mit Kartoffel-Gurkensalat, Anchovis, Limette & Preiselbeeren (1,3,4)....36,00
SUPPEN Geschmorte Roulade mit Rotkohl & Thiringer KIBREN (9,10)..........ooivreeeeseeeeeeeeeeeeeees e 36,00
Bouillabaisse mit Venusmuscheln, Queller & Sauce Rouille (1,2,4,7,9,14)......ccccocveveireerieeeererennns 19,50
. - . . \ DESSERT
Kulajda mit Pilzen, Dill, Rahmkartoffeln und pochiertem Ei (3,7,9)....cccccuviieeiviiieiicieiieein e 17,90 v . o . . .
Pear Royal Birnenmousse, flissiges Salz-Karamell und in Birnenbrand eingelegte Birnen (1,3,6,7).......... 14,90
FISCH Chocolate Cherry Kiss belgischer Schokoladenmousse mit fruchtigem Kirschkern umhillt von dunkler
o ) . . ) B SCROKOIAAE (1,3,6,7) v ve ettt ettt e et ks et es e s e et et e ee e ettt bn e 18,90
Saibling mit Blattspinat, Kartoffelpiree & Schnittlauchdl (4,7,9)....ccccivicciniieiieeeeee e 32,00
. o ) Sorbet du Chef mit oder ohne Champagner (C) ..ot e 8,00/ 4,00
Gegrillter Lachs mit griinem Spargel, Parmesan & Kartoffelgratin (4,7,8)...c.ccccceccvveviieciiieencnns 36,00
Gerducherte Fischplatte flir 2 (1,4,10).........cocviiiiieiieiee ettt 56,00 BEILAGEN EXTRA  Portion 6,50
Kartoffelpiiree (7) Ratatouille-Gemidise (7)
Belgische Pommes Buttergemiise (7)
Kartoffel-Gurkensalat Kartoffelgratin (7)
cz!? 129
Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung E_’*’*l E
1.Glutenhaltiges Getreide (z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und daraus hergestllte Erzeugnisse) 2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 4. Fische und i,IF Ly a) ’,'
RELAIS & daraus gewonnene Erzeugnisse 5. Erdn(isse und daraus gewonnene Erzeugnisse 6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose) 8. Schalenfriichte: ‘#? :1
CHATEAUX Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashewniisse, Parantisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse 9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 11. Sesamsamen E&:‘ 2 QRd'C"d‘; sca:"e"td o
una noch menr entaecken!




