MULLERS

by Nelson Muller

STARTER PASTA / VEGETARISCH / VEGAN
Portion Prosciutto SChINKEN..............c.ooooioiiee ettt 13,00 Kebab vom Hokkaidokiirbis, Austernpilzen & Datteln @
Portion Joselito lbérico Jamén Gran Reserva de Bellota.... 28,00 mit Cous Cous & GErauchertemM JOZNUI. ..ottt v 21,50
POrtioN JOPAAn OlIVEN...........ouoieeeeeeeeeeeee et es 11,50 Vegane cUrrywurst mit Mumbai Curry' belgischen Pommes & veganer Mayonnaise ________________________________ 12'00
Linguine aglio, 0lio @ PEPEIONCINO.......cciiiiiiieee et e @ ..... 17,00
VORSPEISE o MITHErBSTErUTFEl. ... ... et +18,00
Geraucherte Lachsforelle mit grinem Apfelsud, Reibekuchen & Wildkrautersalat............. 19,50 o TN FISCRFHIEE . ..vvvvore et eeeees e esesss e aes s et 8RR +18,00
Gebackener Camembert mit Preise|beerenl Feldsalat & Ba|sam]codressing _________________ 18'00 ° mit gebratenen StEAKSTIEIfEN...........ooooeoe e +18,00
o mit illt inischen Wildfang-Rot; JEN...o e +18,00
GruB aus Thailand — Thunfisch in Sesam gebraten mit Wakame Nudelsalat & Sesameis...21,50 mitgegriliten argentinischen Wildtang-Rotgarnelen ’
Tatar vom Rind mit Rote Beete, Sauerteigbrot & gebackenem Bio-Ei........cccccococerinnne. ...21,50 FLEISCH
Rote Beete Tatar mit Sauerteigbrot & kIEiNem Salat ...ttt Steak der Woche inkl. BEIlQGeN................ccccooviiiiiiiiiicieee ettt ab 30,00
Bunter §alat .der.Salson mltgmgelegtem Gemuse, Kernen &.Nussen Rehkeule ,,Baden Baden” mit Rahmwirsing & pochierter BirNe........cvoeivreeieeieieiee e 42,50
wahlweise mit Himbeervinaigrette oder unserem Hausdressing...........cccovveevevvieeveveieenennnns 12,50
o MIEFISCATIEL ... +18,00 Rinderfilet mit wildem Brokkoli & griner Pfeffer-RaNMSORE. ..o 49,00
o mit gebratenen Steakstreifen..............co..co.oivoioiooceeeeeeeeeeeeeeeeeee e +18,00 Thiiringer Currywurst mit hausgemachter CurrysoRe, belgische Pommes & Mayonnaise..........c..c........ 16,50
- mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen Wiener Schnitzel ,,Miillers Art“ mit Kartoffel-Gurkensalat, Anchovis, Limette &
PrEISEIDEEIEN ... ettt ettt ettt ettt ettt 36,00
SUPPEN Rheinischer Sauerbraten mit Rotkohl, KI6Ren & RUbenkrautsoRe..........ccccvoveveveviceceieeceeeeeeeeee e 36,00
Bouillabaisse mit Venusmuscheln, Queller & Sauce RouUille.........ccoooeioveeioicceeeeeeeeen 19,50
Kurbiscrémesuppe mit kaltgepresstem KUrbiskernol. ... 15,50 Y i’
. mit argentinischen Wildfang-Rotgarnelen ... +15,50 Miillers Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster & JOGNUITEIS.........cveivieeieieieicie s 13,50
Operschnitte von Originalbeans 70% Cru Virguna Schokolade
Fisch mMit PassionsSfrucht & MangOSOIDET.........coiiiiiieicieieie ettt 15,50
Fisch des Tages mit Blattspinat, Kartoffelpiiree & SChittiauchdl.......ooooooo 32,00 Sorbet du Chef ohne oder Mit ChampPagner........cciiuciiiieiiiiee e 4,00/ 8,00
Steinbutt mit Safran-Muschelragout & SIEIMUS.......cccccieieiicicee e 49,00 Késeauswahl mit Sauerteighrot & FEIENSENT.......cvomvrivrirrsrismi 24,00
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1.Glutenhaltiges Getreide (z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und daraus hergestllte Erzeugnisse) 2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 4. Fische und Hr 4 .'
daraus gewonnene Erzeugnisse 5. Erdnlisse und daraus gewonnene Erzeugnisse 6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose) 8. Schalenfriichte: ‘# J
RELA'S & Mandeln, Haselnlsse, Walnisse, Cashewnlsse, Paranusse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnusse 9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 11. Sesamsamen z QR-Code scannen
CHATEAUX und daraus gewonnene Erzeugnisse 12. Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/lL 13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 14. Weichtiere und daraus gewonnene E & - 2 und I’]OCh mehr entdecken |

Erzeugnisse




