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Celotydenni minutka a pro

Alergeny
1a,7 150 g Tortilla se smazenymi fizecky z vepfové panenky,
zeleninou a dresinkem, salat tzatziki 199 Ké
PONDELI 23. anor Svatek slavi Svatopluk
Alergeny Polévka NENI souédsti hlavniho menu
1a 0,3 | Hrachova polévka s uzeninou 35 Ké
1a,3 150 g Veprova kotleta se sazenym vejcem, hranolky 159 K¢
1a,7 120 g Mexicky gulas z hovéziho masa s hraskovou ryzi, sypany syrem 159 K¢
1a,3,7 150 g Kufeci prsa smaz.v pivnim téstiCku, brambory vafené, tatarska omacka 155 K¢
1a,3,7,9 400 g Zapecené téstoviny s masem z uzené kyty, steril.okurek 139 K¢é
UTERY 24. anor Svatek slavi Matéj / Matyas
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,9 0,3 | Slepici vyvar s masem, nudlemi a zeleninou 30 Ké
13,37 200 g Smazend veprova jatra, Stouchané brambory se slaninou, rajCatovy salat 155 Ké
1a 150 g Kufeci 8piz se slaninou a Zampiony, ryZe bylinkova 155 K¢
1a,3,7,10 150 g Masova sekana v branici, bramborova kaSe, steril.okurek 149 K¢
1a,3,7,9 350 g Francouzsky zeleninovy salat se slaninou, krutony a vejcem 135 K¢é
STREDA 25. anor Svatek slavi Liliana
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a 0,3 | Frankfurtska 35 Ké
1a 120 g Trhané hovézi maso s €inskymi nudlemi a zeleninou 169 Ké
1a,7 150 g Kufeci platek se syrovym prelivem, brambory pecené 155 K¢
1a,3,7,10 150 g Veprova znojemska kyta duSena s nakladanou okurkou, knedliky kynuté 139 K¢
1a,3,7 400 g Dukatové buchticky s vanilkovym krémem 119 K¢
CTVRTEK 26. unor Svatek slavi Dorota
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar s bylinkovym svitkem 30 K¢
1a,3,7,12 120 g Hovézi kostky na divoko s €ervenym vinem, knedliky karlovarské 169 K¢
1a 240 g Kurfeci stehno pecené s drubezimi jatry, zampiony a téstovinami 145 K¢
1a,7 150 g Vepfova kyta s duSenou mrkvi a hra8kem, brambory vafené 149 K¢
1a 350 g Bramborovy gulas s uzeninou a cibulkou, 2 ks chléb 135 Ké
PATEK 27. anor Svatek slavi Alexandr
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,7,9 0,3 | Kvétakova polévka s mrkvi 35 K¢
1a,3,7 200 g Steak z veprové krkovice, hranolky, Cesnekovy dip 169 K¢
1a,3,7,9,10 150 g Veprové vypecky, kysané zeli, knedliky kynuté 159 Ké
1a,9 150 g Kufeci maso se zeleninou na asijsky zpusob, ryZe dusena 145 K¢
1a,7,9 400 g Boloriské lasagne zapecCené syrem 149 K¢

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.
Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.
Pfejeme dobrou chut’ a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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