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Celotydenni minutkova nabidka pro 16. tyden

Alergeny
1a,7 200 g Uzena veprova panenka plnéna susenymi Svestkami,
grilované brambory ve slupce, chilli omacka 219 Ké
PONDELI 13. duben Svatek slavi Ales
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Cesnekova polévka s bramborem 30 Ké
1a,3,7 150 g Vepfovy Ondras, zeleninova obloha 159 Ké
12,9 150 g Kufeci nudlicky s Cinskou zeleninou, dudena ryze 149 K¢
1a,7,9 120 g Hovézi kyta v rajské omacce, kynuté knedliky 169 K¢
1abc,3,7,9 200 g Smazeny kvétak, vafeny brambor, tatarskd omacka 139 K¢
UTERY 14. duben Svatek slavi Vincenc
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar s kapanim a zeleninou 30 Ké
1a,3,4,7 350 g Zeleninovy salat s grilovanym hermelinem a dresinkem, bylinkovy toast 159 K¢
1a,12 120 g Hovézi rolada po prazsku, ryZze bylinkova 159 K¢
12,9 150 g Veprova kotleta, zapeCené smetanové brambory 155 Ké
1a,3,7 400 g HaluSky se zelim, uzenym masem a slaninou 129 K¢
STREDA 15. duben Svatek slavi Anastazie
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,3,7 0,3 | Hrachova polévka s uzeninou 35 K¢
1a,3,7 150 g SmaZeny syrovy mix, brambory varené, tatarska omacka 165 K¢
1a,9,10 150 g Kufeci platek zapeCeny s mozzarellou a cuketou, Stouchané brambory 159 K¢
1a,3,7 200 g Veprova jatra na slaningé, dusena ryze 139 Ké
1a,3,7 400 g Bramborové Sulanky se smazZenou strouhankou, maslem a cukrem 119 Ké
CTVRTEK 16. duben Svatek slavi Irena
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Drlbezi vyvar s jatrovou ryzi a zeleninou 30 K¢
1a,3,7,12 150 g Rizecky z vepfové panenky, opékané brambory, esnekova majonéza 159 Ké
1a,3,7,10 240 g Kurfeci pe€ené stehno na zelening, dusena ryze 145 Ké
1a,7 150 g Veprové nudlicky po italsku s téstovinami, sypané syrem 149 K¢
1a,3,10 2 ks Sazené vajicko, ¢oCka na kyselo s cibulkou, nakl.okurek, 2ks chléb 125 K¢
PATEK 17. duben Svatek slavi Rudolf / Raul
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,7,9 0,3 | Zeleninova polévka s bramborami a smetanou 30 K¢
1a,3 120 g Spanélsky ptacek z hovézi kyty, pazitkova ryze 165 K¢
1a,4 150 g Rybi filé po kavkazsku s Eesnekem, pe€ené brambory s tymianem 149 K¢
1abc,3,7,9 150 g Kufeci prsa v pikantnim tésti¢ku, bramborova kase 149 Ké
1a,7,8 400 g Noky se Sunkou, omackou z modrého syra a prazenymi ofisky 139 K¢

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
PRILOHY JSOU SOUCASTiI POKRMU A NELZE JE MENIT.
PRI ZMENE UCTUJEME PRILOHU DLE JIiDELNIHO LiSTKU.
DEKUJEME ZA POCHOPENI.
Vydané pokrmy jsou urceny k pfimé konzumaci. Za polovi¢ni porce polévek a jidel uctujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel mize trvat 30 az 40 minut.

Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.
Pfejeme dobrou chut a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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