SENIMO

CLOMOQUZC HOFELSESDES
Celotydenni minutkova nabidka pro 29. tyden
Alergeny
4 150 g Variace smazenych syri (eidam, niva, hermelin),
bramborové hranolky, tatarska omacka 199 Ké
PONDELI 14. Eervenec Svatek slavi Karolina
Alergeny Polévka NENI souédsti hlavniho menu
1a,7 0,3 | Brokolicova polévka se smetanou 30 K¢
1a,3,7 150 g Medailonky z vepf.panenky obalené ve slaniné, grilované brambory ve slupce 165 K¢
1abc,3,7,9 150 g Kufeci nudlicky dusené s hlivou ustfi¢nou a zeleninou, dusena ryze 149 Ké
1a 150 g Vepfova pe€ena kyta, duSena kapusta, brambory vafené 155 K¢
1a,9 350 g Sicilské téstoviny s rajCaty, fapikatym celerem, bazalkou a parmazanem 129 Ké
UTERY 15. &ervenec Svatek slavi Jindfich / Egon
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,9 0,3 | Hovézi vyvar s téstovinou a zeleninou 30 K¢
1a,3,7,10 1 ks Tortilla s trhanym hovézim masem, zeleninou a BBQ omackou 165 Kc
1abc,3,7 150 g Pecené karbenatky, bramborova kase s maslem, steril. okurek 155 Ké
1a,10 240 g Kufreci stehno ala bazant, Cervené zeli, knedliky kynuté 159 K¢
1a,3,7,10 400 g Bramborakova placka plnéna kysanym zelim se slaninou 129 K¢
STREDA 16. Cervenec Svatek slavi Lubos / Karmen
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a 0,3 | Frankfurtska s parkem a bramborem 40 Ké
1a,3,7 200 g Masovy $piz se slaninou a jatry, bramborové hranolky, Cesnekovy dip 165 K¢
1a,3,7,9 150 g Kufeci prsa se smetanovo-pazitkovou omackou, bramborové noky 155 Ké
12,9 150 g Veprové nudlicky s Cinskou zeleninou, ryze duSena 139 Ké
1a,3,7 350 g Siroké nudle s makem, maslem, cukrem a $lehanou smetanou 109 Ké
CTVRTEK 17. éervenec Svatek slavi Martina
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,9 0,3 | Uzena polévka s masem, krupkami a zeleninou 30 K¢
1a,7 150 g Kureci steak na grilu zape€eny hermelinem, brusinky, americké brambory 169 K¢
1abc,3,7 150 g Pecena krkovice na slaniné a Cesneku, Stouchané brambory 149 K¢
3,79 350 g ZapecCené téstoviny s uzenym masem a syrem, steril.okurek 135 K¢
1a,7 300 g Recky salat s dervenou cibulkou, balk.syrem a olivami, bylinkové toasty 135 Ké
PATEK 18. €ervenec Svatek slavi Drahomira / Drahomir
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,7 0,3 | Bramborova polévka se zeleninou 30 K¢
1a,3,7 150 g Veprova kotleta s pepfovou omackou, hranolky 155 K¢
1a,b,c,3,7 150 g Holandsky fizek, brambory varené, tatarska omacka 149 Ké
1a,7 150 g Kufeci pfirodni platek, bylinkova ryze, rajCatovy salat 149 K¢
1a,3,4,9 300 g Zeleninovy salat s grilovanym syrem Halloumi a bylinkovym dresinkem, rozpe¢ena bagete 149 K¢&

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.
Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.

Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.

Pfejeme dobrou chut a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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