SENIMO

OLOHOULG HOTEL SENIMO

Celotydenni minutkova nabidka pro

Alergeny
1a,3,7 230 g Pstruh po mlynarsku, pec¢ené brambory s grilovanou zeleninou
199 K¢
PONDELI 1. zafi Svatek slavi Linda / Samuel / Jilji
Alergeny Polévka NENI souédsti hlavniho menu
1a,7 0,3 | Kapustova polévka s uzeninou a bramborem 30 Ké
1a,3,7 1 ks Tortilla pIn.smazZenou vepfovou panenkou a baby salatem, esnek.dip 159 Ké
1a,3,7 240 g Pecené kureci stehno s nadivkou, brambory varené 149 K¢
1a,3,7 150 g Vepfova kyta na paprice se smetanou, knedliky kynuté 139 K¢
1a,3,4,7,9 350 g Kuskus se zeleninou, tunakem a koprovou zakysanou smetanou 139 Ké
UTERY 2. zafi Svatek slavi Adéla
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,9 0,3 | Uzena polévka s krupkami a zeleninou 30 Ké
1abc,3,7 120 g SmaZeny syr, bramborové hranolky, tatarskd omacka 155 K¢
1a7 150 g Kufeci steak s ananasem zapeceny syrem, brambory opékané 155 K¢
1a,3 150 g Vepfova kapsa s brnénskou nadivkou, té€stoviny vafené 149 Ké
1a 350 g Zeleninove leCo s vejci a klobasou, chléb 139 Ké
STREDA 3. zari Svatek slavi Bronislav / Bronislava
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,7,9 0,3 | Zeleninova polévka s fazolemi 30 K¢
9 350 g Zel.salat s kozim syrem, Gervenou fepou, medovo-hoi¢icnym dresinkem, via§ské ofechy, bagetka 165 K¢
Tabe,3,7 150 g Smazeny kufeci fizek marin.v jogurtu a bylinkach, bramborova kase 145 Ké
1a,3,7,9,10 150 g Maso tfi barev, bulgur 139 K¢
3,7 400 g RyZovy nakyp s ovocem, cukrem a maslem 129 K¢
CTVRTEK 4. zari Svatek slavi JindfriSka / Rozalie
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar s celestynskymi nudlemi 30 K¢
1a,3,7 350 g Tagliatelle s prosciutto crudo, suSenymi rajcaty a Cerstvou bazalkou, sypané syrem Gran Moravia 145 Ké
1a,9 120 g Hovézi maso dusené na ¢erném pivu, ryZze dusena 159 Ké
1a,3,7,10 150 g Cevabgiéi s hotéici a cibuli, brambory varené, steril.okurek 149 Kc
1abc,3,7,11 200 g Celer smazeny v sezam.strouhance, brambory varené, tatarska omacka 129 Ké
PATEK 5. zafi Svatek slavi Boris
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,7 0,3 | Hradkovy krém s krutony 30 Ké
1a,3,7 150 g Veprova kotleta s restovanymi Zampiony a dijonskou omaékou, opékané brambory 159 Ké
1abe,3,4,7 150 g Smazené rybi filé, brambory pazitkové 149 K¢é
1a,3,7 150 g Debrecinsky vepfovy gula$ s kienem a cibulkou, knedliky kynuté 149 K¢
1a,3,7 350 g Bramborové noCky se Spenatem zapecené uzenym syrem 135 Ké

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.
Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.
Pfejeme dobrou chut’ a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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