SENIMO

OLOMOUSC : HOTEL SENTMO
Celotydenni minutkova nabidka pro 6. tyden
Alergeny
1abc,3,7,10 200 g Steak z veprové krkovice s restovanymi zampiony
a dijonskou omackou, grilované brambory ve slupce
PONDELI 2. Gnor
Alergeny Polévka NENI souédsti hlavniho menu
12,9 0,3 | Cibulova polévka s chlebovymi krutony
1abe,3,7 350 g Noky s houbovou omackou a filirovanym kufecim prsem, syr Grand Moravia
1a,3,7 120 g Hovézi gulas zdobeny cibulkou, knedliky kynuté
1a,3 150 g Veprova kyta dudena s Cernym pivem, ryZe bylinkova
1abc,3,4,7,9 200 g Smazené rybi karbenatky se zeleninou, bramborova kase
UTERY 3. Gnor
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar se zeleninou a kapanim
1a,3,7 350 g Mix trhanych salata s grilovanym camembertem, pomerancovym dresinkem a bagetkou
1a,3,7,10 150 g Veprova krkovice pe€ena, zeli Cervené, knedliky bramborové
1a 150 g Kureci steak se Zampiony a cibuli, ryze duSena
3,7,10 400 g Zapecené francouzské brambory s uzeninou, steril.okurek
STREDA 4. Gnor
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,9 0,3 | GulaSova polévka s masem a bramborem
1a,4,7 150 g Losticka vepfova kapsa, Stouchané brambory se slaninou
1a,9,10 150 g Moravska uzena kyta s cibulkou, bramborova kaSe, steril.okurky
1a,3,9,10 350 g Téstoviny s kratim masem a zeleninou sypané syrem
1a,3,7 1 ks Alpsky knedlik pInény borivkami s vanilkovym krémem
CTVRTEK 5. anor
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
9 0,3 | Drlbezi vyvar s masem, ryzi a hraSkem
1a,3,7 1 ks Tortilla plnéna mletym masem a zeleninou
1a,7 150 g Kureci prir.fizek zapeCeny s rajCaty a mozzarellou, brambory opékané
1a 150 g Zavitek z veprové kyty se Spenatem a slaninou, ryZe dusSena
1abc,3,7,9 200 g Smazené zeleninové placi¢ky, brambory varené, tatarska omacka
PATEK 6. unor
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a 0,3 | Cockova polévka s uzeninou
1a,7,9,12 150 g Medailonky z vepfové panenky, fazolové lusky se slaninou, hranolky
1a 240 g Kureci stehno pecené v ostré marinadé, ryZe zeleninova
1a,3,7 150 g Vepfova duSend kyta na paprice se smetanou, knedliky kynuté
1a,3,7 2 ks Vejce varené, fazolové lusky na kyselo, brambory vafené

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.
Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.

Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.

Pfejeme dobrou chut a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.

199 K¢

Svatek slavi Nela

30 K¢
159 Ké
159 Ké
139 Ké
139 Ké

Svatek slavi Blazej

30 Ké
165 K¢é
155 Ké
155 Ké
139 Ké

Svatek slavi Jarmila

40 K¢é
169 Ké
149 Ké
145 Ké
119 Ké

Svatek slavi Dobromila

30 Ké
155 Ké
159 Ké
145 Ké
129 Ké

Svatek slavi Vanda

40 Ké
169 K¢é
149 Ké
139 Ké
125 Ké
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