SENIM

g L & M

Celotydenni minutkova nabidka pro 19. tyden

Alergeny
1A7,9 1509
PONDELI
Alergeny
1A,3 0,31
1A,3,7 3509
1A,3,7,10 150 g
1A,9 1509
1A 3509
UTERY
Alergeny
1A,9 0,31
1A,9,12 2009
1A,7,9 1509
1A,3,7 1509
1A,7,9 4009
STREDA
Alergeny
1A,7 0,31
1A,3,7,9 1ks
1A,7 1509
1A,3,7,10 1509
37 4009
CTVRTEK
Alergeny
1A,9 0,31
1A,3,7 1509
1A,3,7,10 1209
1A,9 1509
7 3509
PATEK

Nudlicky z veprové panenky se slaninou, paprikou a cibuli,
domaci bramboracky 199 K¢é
4. kvéten Svatek slavi Kvétoslav

Polévka NENI souéésti hlavniho jidla

Spenatova polévka s vejcem a krutony 30 Ké
Zeleninovy salat s kufecim masem, slaninou, krutdnky a caesar dresinkem 159 Ké
Veprova kotleta, bramborova kase, steril.okurek 149 K¢
Kufeci kousky po se€uansku, ryze dusena 149 Ké
Gulas z hlivy ustfiéné s cibulkou a feferonkou, chléb 135 K¢

5. kvéten Svatek slavi Klaudie

Polévka NENI souéasti hlavniho jidla

Uzena polévka s masem, je€nymi krupkami a zeleninou 30 K¢
Smazena vepfova jatra, bramborovy salat 149 Ké
Kufeci steak gratinovany camembertem, opékané brambory 159 K¢
Vepfova kyta na paprice, knedliky kynuté 149 K¢
Noky s kufecim masem, Spenatem a smetanou 159 K¢

6. kvéten Svatek slavi Radoslav / Radoslava

Polévka NENI souédsti hlavniho jidla

Rajcatova polévka s téstovinami a bazalkou 40 Ké
Hamburger s mletym masem, slaninou, syrem, BBQ omackou, %2 hranolky 169 K¢
Kufeci platek s pepfovou omackou, ryze pazitkova 149 K¢
Veprenky s cibuli a hof€ici, brambory vafené, steril.okurek 149 K¢
RyZovy nakyp s ovocem a skoficovym cukrem lity maslem 129 Ké

7. kvéten Svatek slavi Stanislav

Polévka NENI souéasti hlavniho jidla

Hovézi vyvar s masem a téstovinami 30 Ké
Kruti prsa se syrovou omackou, krokety 159 Ké
Svratecky gulas, domaci bramboracky 169 K¢
Kufeci nudli¢ky s drcenymi rajCaty a olivami, t&€stoviny varené, syr 149 K¢
Recky salat s bylinkovym dipem, toast 145 K¢

8. kvéten

STATNI SVATEK — VYBER DLE JIiDELNIHO LiSTKU

K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.

PRILOHY JSOU SOUCASTiI POKRMU A NELZE JE MENIT.

PRI ZMENE UCTUJEME PRILOHU DLE JIDELNIHO LiSTKU. DEKUJEME ZA POCHOPENI.
Vazeni hosté, doba pfipravy nékterych jidel maze trvat 30 az 45 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti u personalu.
Pfejeme dobrou chut’ a t&€Sime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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