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Celotydenni minutkova nabidka pro 32. en

Alergeny
1a,3,7 150g Smazena kufeci kapsa plnéna Sunkou a syrem,
$t'ouchané brambory se slaninou a cibulkou 199 K¢
PONDELI 4. srpen Svatek slavi Dominik / Dominika
Alergeny Polévka NENI souédsti hlavniho menu
1a,7,9 0,3 | Celerovy krém se smetanou a krutony 30 K¢
1a,3,7 200 g Grilovana vepfova jatra se slaninou, brambory pecené, tatarska omacka 145 Ké
1a,3,7 120 g Hovézi znojemska pecené, téstoviny vafené 145 Ké
1a,3,7 150 g Frankfurtska vepfova kyta s uzeninou, knedliky kynuté 139 K¢
1abc,3,7 150 g Kureci fizek, bramborova kase 149 K¢
UTERY 5. srpen Svatek slavi Kristian
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Slepici vyvar s tomatovymi fritaty a zeleninou 30 K¢
1a 150 g Kufeci steak na cibulovém chutney, hranolky 159 K¢
1a,5,12 150 g Kufeci kung pao s ara8idy, duSena ryze 149 Ké
1a,3,7,10 150 g Segedinsky gulas z veprové kyty, knedliky kynuté 145 Ké
3,7 400 g Brokolice s bramborami a smetanou gratinovana modrym syrem 129 K¢
STREDA 6. srpen Svatek slavi OldFiska
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,7,9,10 0,3 | Rusky bors¢ se zakysanou smetanou 45 Ké
1a,3,7 4 ks Olomouckeé tvarlizky smazené v tésticku, brambory varené, tatar omacka 159 K¢
1a,3,10 120 g Hovézi zbojnicka rolada, ryZe bylinkova, steril.okurek 155 K¢
1a,3,7,10 150 g Cevabgiéi s cibuli a hofgici, varené brambory, steril.okurek 149 Ké
1a,3,7,12 4 ks Kynuté knedliky plnéné ovocem sypané opecenou strouhankou s maslem a cukr 119 K¢
CTVRTEK 7. srpen Svatek slavi Lada
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar se zeleninou a vajeénym svitkem 30 K¢
1a,3,7,9 150 g Pikantni nudlicky z vepfové panenky s chilli, 3ks bramboracky 169 K¢
1a,7 150 g Kufeci prsa na grilu s platky rajcat zapeCena mozzarellou, dudena ryze 155 K¢
1a 120 g Grilovana klobasa, hrachova kase, opecena cibulka, steril.okurek, chléb 129 K¢
1abc,3,7 200 g Smazeny kvétak, brambory vafené, tatarska omacka 135 Ké
PATEK 8. srpen Svatek slavi Sobéslav
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,7,10 0,3 | Rajc¢atova polévka s téstovinami 30 K¢
1a,7 150 g Kureci platek ,Gyros®, brambory americké, dip bylinkovy 165 K¢
1a 250 g Kureci stehno ala bazant, Cervené zeli, kynuté knedliky 159 K¢
1a 150 g Vepfrova kyta pecena s rozmarynem, Sunkova ryze, steril.okurek 139 K¢
1a,7,9 400 g Téstoviny s drcenymi rajCaty a Cesnekem sypané syrem Gran Moravia 129 K¢

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.

Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.

Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.

Pfejeme dobrou chut a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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