Exklusives Valentinstagsmeni in 6 Gangen

Vegetarisch

Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkase,
Thymian-Honig und Feldsalat

WeiBer Tomatenschaum, Fenchel-Dill-Salat,
Tempura Blumenkohl und Brioche

Krauter-Seitling mit Erbsen-Minze
Puree und Limette

Sorbet -
Wahlweise Zitrone oder Himbeere

Gebratenes Selleriesteak mit grinem Spargel,
Fingermohren, Kartoffelgratin
und Vegetarischer Jus

Schokoladen-Himbeer-Brownie,
Vanillecreme und Basilikumeis
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120,00€ p.P

Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkase,
Thymian-Honig und Feldsalat

Hummer Bisque, Fenchel-Dill-Salat,
gebratener Garnele und Brioche

Jackobsmuscheln mit Erbsen-Minze
Puree und Limette

Sorbet -
Wahlweise Zitrone oder Himbeere

Rinderfilet Rossini mit grunem Spargel,
Fingermohren, Kartoffelgratin
und Madeira-Jus

Schokoladen-Himbeer-Brownie,
Vanillecreme und Basilikumeis
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