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RESTAURACE

PANORAMA

VALENTYNSKE MENU

POLEVKA:

0,251 Kastanovy krém, dyriové chutney s pomeranci
A:1,3,7,9

PREDKRMY:

80g Carpaccio — platky syrové hovézi svickové z ¢eskych bykl s parmazanem
a rukolou, kfupava bila bagetka s bylinkami
A:1,3,7,12

80g Carpaccio z ¢ervené repy s kozim syrem, olivovy olej, vlasské orechy, rukola,
pecena bageta, balsamico
A:1,3,7

HLAVNi POKRMY:

150 g Grilovany steak z kufecich prsou se solnym kvétem a bylinkami, mozzarella
di bufala, redukce ze sladkych raj¢at a bilého vina, stouchané brambory
A:1,7,9,12

150g Peceny losos s tymidnem, bramborové noky se susenymi raj¢aty a Spenatovym
pestem, citron
A:1,3,7,9,12

300 g Saldt panzanella — opecené kousky bilého italského chleba, cherry rajcata,
pecend paprika, cibule, olivovy olej s bazalkou, burrata, parmska Sunka
A:1,3,7,12

200g Medailonky z hovézi svickové, smetanova omacka s hribky, stouchané brambory
s pancettou a pdrkem zapecené cheddarem
A:3,7,9,12

DOPORUCUJEME K PIVU:

150 g Tatarak ze syrové hovézi svickové, konak Godet, kiepelci vejce, Cesnek, topinky
ze Zitného chleba Panorama
A:1,3,6,10

DEZERTY:

1ks  Dezertz denni nabidky

120 g Creme brllée — smetanovy krém z pravé vanilky s karamelovou krustou
a Cerstvym ovocem, jahodovy sorbet s cokolddovou hlinou
A:1,3,7,8,13

150 g Ovocny zmrzlinovy pohdr — citronovy a jahodovy sorbet, ovoce, Slehacka
A:7,8
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