SENIM

g L & M

Celotydenni minutkovnabldk pr 35. tyd

Alergeny
1abc,3,7,8,11 200 g Filirovany steak z vepiové panenky, pepiova omacka,
grilované brambory ve slupce 229 Ké
PONDELI 18. srpen Svatek slavi Helena / Jelena
Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Krupicova polévka se zeleninou 30 K¢
1a,3,7,10 150 g Kufeci prsa zapecena s hermelinem a Sunkou, hranolky 165 K¢
1a3,7 150 g Veprova kyta na slaniné, dusena ryze 139 Ké
1abc,3,4,7 150 g Kufeci fizek, brambory vafené, tatarskd omacka 149 Ké
1a,3,7 350 g Téstovinovy salat se zeleninou a kufecim masem 139 Ké
UTERY 19. srpen Svatek slavi Ludvik
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a 0,3 | Fazolova polévka s uzeninou 35 Ké
1a 200 g Steak z vept.krkovice, fazolkové lusky se slaninou, opékané brambory 179 K¢
1a3,7 120 g Hovézi gulas s cibulkou a feferonkou, knedliky kynuté 159 K¢
1a 150 g Kufeci smés s kukufici, paprikou a porkem, ryze duSena 145 Ké
1a,3,7 2 ks Varena vejce, koprova omacka, brambory varené 129 Ké
STREDA 20. srpen Svatek slavi Bernard
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho menu
1a,7 0,3 | Drstkova polévka z hlivy ustficné 40 Ké
1a,3,7 150 g Soté z vepiové panenky s chilli v bramboraku, naklddané berani rohy 169 K¢
1a,3,7,10 150 g Masova sekand, kysané zeli dusené, brambory varené 155 Ké
1a 150 g Kufeci platek s olivami a balkanskym syrem, ryze bylinkova 159 Ké
1abc,3,7 400 g Dukatové buchticky s vanilkovym krémem 129 K¢
CTVRTEK 21. srpen Svatek slavi Johana
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,3,7,9 0,3 | Hovézi vyvar se zeleninovymi nocky 30 K¢
1a,7 150 g Kufeci prsa na grilu s bylink.maslem, batatové hranolky, ¢esnekovy dip 165 K¢
1abc,3,7 150 g Smazena vepiova krkovice s ¢esnekem, brambory Stouchané, steril.okure 159 K&
1a,9 350 g Chilli con carne s mletym masem a opecenou cibulkou, chléb 139 K¢
1a,3,7,9 350 g Zeleninovy salat s kufecim masem, bylinkovy dip, rozpe€ena bageta 149 K¢
PATEK 22. srpen Svatek slavi Bohuslav
Alergeny Polévka NENI souéésti hlavniho menu
1a,7,10 0,3 | Zelna polévka se smetanou a klobaskou 40 K¢
1a,7 150 g Vepi. kapsa pInéna nivou a slaninou, pe¢. brambory s rozmarynem a ¢esnekem 159 K¢
12,3,7,9,10 120 g Hovézi svickova na smetané s brusinkami a citronem, knedliky kynuté 169 K¢é
1a,7 350 g Smetanové houboveé rizoto s kritim masem sypané syrem Gran Moravia 149 Ké
1a,3,10 2 ks Sazené vejce, oCka na kyselo s rest.cibulkou, steril.okurek, chléb 119 Ké

G

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.

Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.

Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.

Pfejeme dobrou chut a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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