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Celotydenni minutka a pro

Alergeny
12,3,4,7,12 200 g Gratinovana veprova kotleta tvartizky a slaninou,
americké brambory, ¢esnekovy dip 229 Ké
PONDELI 2. biezen Svatek slavi Anezka
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho jidla
1a,3,7,9 0,3 | Pdrkova polévka s vejci 30 K¢
1a 150 g Vepriova kotleta s klobaskou a kfenem, bramborové hranolky 165 K¢
1a 150 g Kufeci medailonky na kari, dusena ryze 149 Ké
1a 150 g Pecena veprova krkovice, kapusta duSena, brambory varené 159 K¢
7,9 400 g Téstoviny s kritim masem a houbovou omackou 145 Ké
UTERY 3. biezen Svatek slavi Kamil
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho jidla
1a,3,9 0,3 | Hovézi vyvar s tomatovymi fritaty a zeleninou 30 K¢
1a,4,7 150 g Mix zeleninovych salatu s kufecim masem, caesar dresinkem a krutony 159 K¢
1abc,3,7 150 g SmaZeny kufeci stehenni fizek, bramborovy salat s majonézou 155 K¢
1a,3,7 150 g Veprova kyta na smetané, knedliky kynuté 145 Ké
1a,7,9 400 g Indicky kuskus se zeleninou, grilovanym syrem Halloumi a koprovym dipem 145 Ké
STREDA 4. biezen Svatek slavi Stela
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho jidla
1a,10 0,3 | Slovacka zelfiacka s klobaskou 40 K¢
1abc,3,7 150 g SmaZeny olomoucky fizek, brambory vafené, tatarskd omacka 169 K¢
1a,7,9 150 g Kufeci maso na myslivecky zplsob, dusena ryze 145 K¢
12,10 120 g Kovbojské fazole s ope€enou klobasou, chléb 145 K¢
1a,3,7 400 g RyZovy nakyp s ovocem a skoficovym cukrem lity maslem 129 Ké
CTVRTEK 5. brezen Svatek slavi Kazimir
Alergeny Polévka NENIi souéasti hlavniho jidla
12,3,9 0,3 | Spenatova 30 K¢
1a,3,7 150 g Kufeci prsa plnéna sus.rajCaty a slaninou, brambory pecené 165 K¢
1a,3,7 150 g Holandsky fizek, bramborova kase, steril.okurek 149 Ké
1a,3,7,9 120 g Hamburska hovézi kyta, kynuté knedliky 145 Ké
1a,3,7 300 g HaluSky se zelim, uzenym masem a opecenou slaninou 139 K¢
PATEK 6. brezen Svatek slavi Miroslav
Alergeny Polévka NENI souéasti hlavniho jidla
12,3,7,9 0,3 | Drlbezi vyvar s masem a tarhoriou 30 K¢
1a,3,7 150 g Pomalu pe€ena krkovice na medu a hof€ici, §t.brambory s jarni cibulkou 159 K¢
47,9 150 g Segedinsky gulas, houskovy knedlik 149 Ké
1a,10 200 g Smazené Zampiony, vafeny brambor, tatarska omacka 139 K¢
1a,7 350 g Noky s kufecim masem, Spenatem a smetanou 159 Ké

Poledni menu podavame od 11 do 14 hodin (nebo do vyprodani)
K polednimu menu 1,5 dcl voda nebo sodova voda ZDARMA.
Vydané pokrmy jsou ureny k pfimé konzumaci.
Za polovicni porce polévek a jidel u¢tujeme 70% ceny.
Vazeni hosté, doba pripravy nékterych minutkovych jidel maze trvat 30 az 40 minut.
Cisla znazorfiuji typ alergenu obsazeny v pokrmu. Jejich seznam k nahlédnuti na druhé strané.
Pfejeme dobrou chut’ a téSime se na Vasi pfisti navstévu. Dékujeme.
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